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Intervengono S A K E
Mario Vattani, diplomatico e scrittore - K L
Pio D'Emilia, corrispondente Sky TG 24 da Tokyo PIRITI GIAPPONESI
lacopo Florio, Sake Sommelier T
Lorenzo Coppola, mixologist Zuma £ con cocktail e curiosita

La serata prosegue da Zuma
per assaporare i cocktail ispirati ai miti e leggende giapponesi /|

Zuma Rome | Palazzo Fendi, via della Fontanella di Borghese 48
Per info e prenotazioni: 06 9926 6622

Un excursus dedicato alle tante varieta di sake, ai liquori e distillati nipponici piu esclusivi, con consigli
sull’acquisto e sulla degustazione, gli abbinamenti e, naturalmente, le ricette.
Un'occasione per scoprire qualcosa di piu dell'affascinante cultura del Sol Levante!

Stefania Viti, giornalista, si é laureata in Lingua e Letteratura Giapponese all’Universita Ca’ Foscari di Venezia, e ha vissuto a Tokyo per circa dieci anni. Qui ha lavorato
come editor nella rivista giapponese “amarena” e collaborato con numerose testate italiane. Si occupa di Giappone contemporaneo e i suoi articoli sono pubblicati su
testate nazionali e internazionali. Seque, inoltre, progetti di comunicazione in ambito italo-giapponese. E vicedirettore della testata “ArteCibo” web-magazine in italiano,
giapponese e inglese dedicato all’agroalimentare italiano d’eccellenza. Per Feltrinelli ha curato il volume Il Sushi uscito nella collana "Real Cinema" insieme al DVD "Jiro e
Iarte del sushi". Con Gribaudo ha pubblicato L’arte del Sushi (2015), edizione ampliata, aggiornata e illustrata del primo volume e Il sushi tradizionale (2016).



